
 STRASBOURG   1 Journée

www.fenschvoyages.fr

140€
Par personne


 27 avril 2023 

Le prix comprend: 
*Transport en autocar grand tourisme Emile Weber A/R  région
vers Strasbourg
lla visite d’une ferme productrice d’Asperges
* le déjeuner Menu Asperges à la ferme, incluant le forfait
boissons 
* les services d’1 guide pour le transfert à pied de la Place de
l’Etoile à la Cave des Hospices (uniquement) de 15h00 à
15h30
* la visite guidée des caves des Hospices de Strasbourg
incluant la dégustation
Assurance annulation
Le prix ne comprend pas : 
Les dépenses à caractère personnel 

Offres Exclusives Fensch Voyage
www.fenschvoyages.

Base minimum 20 personnes

27 avril 2023

Départ de Région en début de matinée en autocar grand tourisme
Emile Weber vers Strasbourg
1Arrivée avec votre autocar aux alentours de Strasbourg
Vers 10h30 Visite d’une ferme Productrice d’Asperges avec visite des
Aspergeraies, cueillette, démonstration de lavage et tri mise en botte
des Asperges, épluchage mécanique d'asperges
Déjeuner sur place

Menu Asperges
Asperges à volonté 3 Sauces et 2 Jambons

Tarte à la Rhubarbe ou Dessert selon Saison
Forfait Boissons
1 Apéritif, 1 Eau

1 btle vin blanc 0.75L pour 4 pers Café Offert
Poursuite vers Strasbourg et dépose Place de l’Etoile des clients.
Accueil par note guide qui emmènera le groupe à pied aux Hospices
de Strasbourg (env. 10-15 minutes à pied)– fin des services du guide
Vers 15h30 Visite et dégustation aux Caves Historiques des Hospices
de Strasbourg pour une expérience unique autour du vin (Durée env.
1h30)
Pendant plus de 600 ans, du vin était élaboré au sein de la cave
historique de Strasbourg. Cette activité avait cessé lorsque, en 1997,
une trentaine de domaines viticoles alsaciens ont réussi à s’associer
pour sauver la cave. Élevés entre 6 et 10 mois sur leurs lies fines
dans l’un des cinquante foudres de la Cave Historique des Hospices
de Strasbourg, ces vins se voient magnifiés : ils acquièrent plus de
finesse, une meilleure longévité, ils se structurent et leur champ
d’expression aromatique se développe.
L’expression de leur personnalité et de leur typicité profite pleinement
des conditions idéales qu’offre cette cave aux voûtes magnifiques.
Afin de garantir la qualité de nos vins, leur évolution est suivie par un
oenologue jusqu’à leur mise en bouteille, sur place, chaque cuvée
étant mise en bouteilles séparément.
Retour à pied vers la Place de l’Etoile
Départ vers votre région

140€/ pers.


